TARTUFD & €0.

Pier il momento ol
sona solo fre aromi;
tartufa, ke e
-.-a."uglia. Ao studin
b zafferanc

GOUR!

Lanovita In commercio dasettembre

Manett Battiloro e Giotti sono nusciti a dargl un gusto

[l sultato presentato in antepnma all Expo di Milano

Diare sapore all'oro alimentare. Bella sfida. Manetti Battiloro e Gietti, due aziende ficrentine, ci
sone niuscitl. Un'idea nata due anni fa, quasi per gioce, ma che pol i @ plano piano concretizzata
fincadiventare realta. Eil nuovooro aromatizzato & stato presentato inanteprima allExpodi
Milano con un pranzo realizzato dallo chef stellato Marco Stabile, acui ha fatto datestimonial
anche Maria Grazia Cucinotta. Un brevetto che cambia completamente leregole dell uso dell'cro
alimentare i cucina. Non pia un semplice abhellirmento del piatte, ma ingrediente dellaricetta.
Fer il momento ne esistono solo tre variant, al tartufo, alla varugha e al ime, oltre ovviamente a
quello neutro, ma in realizzazione ¢ sono gia mentuccia e fragola, che possono essere utilizzate
anche per la preparazione dei cocktails, e olio d'oliva. Il nuovo oro aromatizzalo sara in
cormmercioda settembre e 5i potra comprare anche su Internet. Ul prezzo di una confezione édi

50 eura.

Iltecnico

“Abbilamo usato prodotti naturali
la cosa piu difficile del progetto

& stata fissare |'aroma sulla foglia”

GIUSEFPE CALABRESE

ADETTO, il mercato dell'cro alimentare per U f@id-

mentc 8 una piccola nicchiis, ma Questo i

prodottoé destinato a far crescers in maniera
esponenziale le vendite, s[n questo MomEenta Fappre
senta il dieci per cento del nostra fatturata - spiega Nic-
cold Manetti- Perd Nobiestivod di raddoppliare nei
prossimi due annis, Una criscita significativa, insom-
ma, anche invirta del fatto chela Manetti Batiloro ha
I'esclusiva, oIl nastre b un brevetle internazionale,
non abbiamo altr concorrentis.

L uiilizzo, nituralmente, & affascinante. Dare sapo-
re all'oro alimentare significa poterlousare in cucina
comeun normale ingrediente, « £ wersatile, un prodot-
tomolto interessantes ha splegeato Marco Stabile, che

i Milaro ha usato gueilo al tarmufo per L'uovo en meu-
rettedi Chiant con asparaging confit, quello al lime
per il Ferrotto alla finocchiona, birra concentrata e pe-
cariro poscano, quello neutro su La mia bistecca alla

fiorentina, patate al pimento delee, fagioli fritti, e quel

1o alla waniglia per il dessert, Fragole, fragole, fragole.
sfivsrire a imprigionare dentro "oro quest] aromi troe
v sizun modo formidabile di riproporme la nostra
grande culturas ha sottolinesto Davide Rampells,
Maancheunopportunitd incredibile per aggredire
il mercato e dare una svolia all'impiego nell’ore, <11
nostroobiettivo & quello di avvicinane s gentes dice
ancora Niccold Manetti, cho & pronto & mertere sul
mercato nuovi aromi. La lines sard in commercio dopo
I'estate, e comnpheta l'offerta della Maneotd Bactiloro,
che & gid presente anche nel settore dells cosmesi,
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Matorniamo all'oro aromatbzzato, Ma comed stito
possibile realizzar]le? «Non & stato facile, ci sono volut
56l o sette mes di sperimentazions, perd alla fine
simmo rivsciti - racconts Donavo Creti, responsabile
scientifico della Giottl - La coss pia difficile o statoe s
saro ' aroma su una foglia doro di pechissimd micran.
Sela prendi in mano si shriciols., = I breaatio, natural-
mente, & segrete, unics coss che Crotl pub dire b cho
=" uno strato di aroma sull'oro che & stato fissato o
protetto in mede choe non voll via, ¢ al contatto con i
cibo rilasci tutto il suo sapores,

Oltre nom va, Tulio & rigerotEmenTe Lop Secrot, An-
chi porche nessuno finora ers riusciio a farcels, Un
primato che Manettl ¢ Giottd condiovidono con grande
argoglio, « Pér reallzzare "ore aromatizznto abbiamo
utilizeato solo prodottl natarali e biologicl - dice ancora

Creti - Por lo prima val-

= tahopotuto lavorane
con matoric prime di
nltissima qualita. Lo
migliari. E' stata
un osperienss incrodi-
bilos, E non & finite
qui, il progetio b salo
all"inizio. Dopo U lancio
all'Expo, ¢ Lo eommier-
chalizzazions [se1om-
bre). Manett Batrlle-
roha intensione di al-
largare il sue catalogo,
gracie anche alla colla-
borwcione di due chel
fierennind, Marco Stahl-
le o Vite Mollica E an-
chedi “territorializes-
ro” unpo’ di pia il pro-

IL PRAMIO D) STABILE
E'stato Marcs Stabile a teness abatteume  ti, Odanchel oro con

dotto. Allo studio, infat-

zafferang, ama fissare
una pobvene sulla fo-
gliad'ore non & facile-
splega Croti - Comundgue o stiamo lavorandos,

Il resvo 51 valuverd una volos chio il eowo oro sard sul
mercate. Un prodotio destinato a far pariare molto di
6 Avtualmente cl Sono Sl o sotte produtton di omo
alirmerneang ned mondo-settore in cwl | cinesi cercano di
prendere quote di mercate Importanti - ma solouno, la
Manett Battiloro appunto, & in grado divendere un
aro che =a dl qualcosa. Evisto che lo abblamo provato,
vi possiamo assicurars chie l'oro al tartufo 55 veramen-
te di tartufo, olostesso quolio al lime e alla vaniglia.
[msomemna, la fvolw-one & appena iniziata ela sfida al
mondo parte proprio da Fibenze. E dalla sinergia di
duegrandi ariende.

I'oro aromatizzato con un pranro allExpo
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